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lzgalmas kretds dsvanyossag zamatos golden alma és vilmoskorte
aromadkkal és a vulkanikus tokaji talajtél megszokott enyhén sos
lecsengessel. Frissitd és krémes, brios kéreggel, sos citrom és
edeskomeny tonusokkal. Hosszu és dsvanyos befejezés vibrdaldan
friss, kristdlytiszta savval. Ez a pezsgd valddi szenvedélyprojekt
volt és maradt szamunkra. Rendkivdl izgalmas, hogy a tavalyi

2/3 chardonnay - 1/3 furmint ardny megfordult, vagyis ebben

a pezsgdben az shonos furmint viszi a primet 1/3 chardonnay
mellett. Fontos volt szamunkra, hogy ez az Uj blanc de blancs ismeét
eélmeny legyen azok szamara, akik szerették a tavaly debutdlo
tetelt, de dnmagdban is Uj karaktert mutasson, friss, izgalmas
vildgot nyisson meg a Sauska terroirpezsgék palettajdn.

THE YEAR

2018 rizikés hullamvasut volt hatalmas happy enddel. A rugyfakadds
egy kicsit tul kordn tortént dprilisban, a hajtdsnovekedés iddszakdban
a gyakori esézések és a huvos idéjards miatt a ndvekedés a nyar
folyaman lelassult, de sikerult tartani a lepeést, és a szokdsos

idbben, augusztus 22-én megkezdtlk a szUretet szuper mindségu
chardonnay-val és pinot noir-ral, persze pezsgdnek.

VINEYARDS

A Sauska pezsgdk alapszoéldi kizardlag a csaladi bordszat sajat,
kifejezetten pezsgore telepitett terUleteirdl szarmaznak.

A pezsgdnek kdszdnhetjuk, hogy Ujra felfedezhettlk a régio duldit,
megtaldljuk azokat a rejtett gyongyszemeket, amelyek a multban
a botritisz hidnya miatt nem becsultek sokra. Lényegeében sajat
haszndlatra “djraklasszifikaltuk” a dlldket és az azokon levd
terlleteinket pezsgd szempontbdl: az északi és nyugati kitettségy,
magasan fekvd széldultetvenyek lettek a befutdink, kiemelten a
Medve, Birsalmds, Padihegy és Istenhegy.

VITICULTURE /WINEMAKING

Az alap egész fUrtben préselt, kézzel szedett sz616. A must
Ulepitése utdn a bort rozsdamentes aceltartdlyokban erjesztjuk,
és alacsony szulfittartalmu sepréjén érleljuk hdzasitasig.
Habzoborainkndl nem alkalmazunk malolaktikus erjesztést vagy
tolgyérlelést, hogy friss, ropogos, elegdns és Osszetett pezsgdt
dllitsunk el6. Koratavasszal hdzasitunk, a pontos aranyok évrol
évre vdltoznak az évjdrat karakteretdl flggden.

BORVIDEK: Tokaj

FAJTAK: Furmint, Chardonnay
RESERVE BOR: 0%

DOSAGE: 4 gr/l

ERLELESI IDO: Minimum 48 honap
ALKOHOL: 12,5%

MARADEK CUKOR: 6 gr/l

ELERHETO FORMATUMOK: 0,75 |

Sauska Villdny / Sauska Tokaj / Sauska Budapest
www.sauska.com



