SAUSKA
[

CUVEE 7

VILLANY 20017

® SAUSKA

SAUSKA CUVEE 7

VILLANY 2017

A Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc és Merlot izgalmas és
sokrétegU hdazasitdsa. Rubinvorés perem, meleg keleti fiszerek
aromdi. Kortydban frissesseg, koranydri cseresznye, csipkebogyo
eés szegflszeges szilvabefétt. Szikdr elegancia, optimdlis érettseg,
jatékos textura - 2016 karaktere nem a nagy testrél, magas
alkoholtartalomrol vagy a férfias tanninokroél szol, szerencsére.

AZ EV

2017-ben a fejlédeés a meleg kora tavasznak kdszonhetden gyorsan
indult, aztdn dprilisban lelassult az alacsony homerseklet és a
rengeteg esé miatt. A nydr idedlis volt egészen szeptember elejéig,
amikor varatlanul megérkezett a hideg. Ez segitett lelassitani az érést,
es lehetove tette, hogy a sz&l6 megérizze frissességét és lédussagat a
meleg nydr utan. Osszességében gyonyora évjarat lett, intenziv, friss
borokkal.

DULOK

Harom ikonikus dulé, az Orddgarok, Kopar és Konkoly hdzasitasa.
Gerincét az Ordégdrok cabernet sauvignon-ja adja. A dilé nevét
formdjardl kapta: V-alaku valgy, ahol a meleg levegé csapddba esik,
igy kUlondsen meleg mikroklimdt hoz létre, amely tokéletes otthona
ennek a késon éré fajtadnak. A Kopdrt deli fekvésével Magyarorszag
legmelegebb dUléjének tartjak, amely kilondsen gazdag borokat ad.
A Konkoly domb mogétt fekszik a Kopdr mellett (Szarsomlyo). Mivel a
domb vedi, soha nem szenved a melegtdl, sét: a Szarsomlyoi északi
oldalanak erdeje hisitd szelldt nydjt a széldnek. Ez a hdrom nagyon
eltérd terUlet adja a Sauska pincészet zaszldshajoja: a Cuvee 7 Villany
lelket.

SZOLESZET/BORASZAT

A kézzel szUretelt furtok hdromszori, alapos szelekcioja utdn a szélét
bogyoztuk. Néhdny ords erjesztés eldtti hidegdztatds utan megindult
az erjedés, rozsdamentes acéltartdlyokban. 15 honapot erett 30%

Uj - 70% hasznalt 225 és 500 literes francia horddban, majd 2 évig
palackban.

TERMOHELY: Villany

FAJTAK: Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Merlot.

ALKOHOL: 14.5%

SAV: 6.2 gr/|

ELERHETO FORMATUMOK: 0,751,151 31
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